


HAKKIMIZDA

2022'den Beri Lezzet Yolculugu

Parme Plus Makarna, 2022 yilinda Kayseride
kurulmus ve kisa strede ¢zgun lezzetleriyle dikkat
cekmistir. Geleneksel Italyan makarna yapim
teknikleriile Turk damak tadini bulusturan dzgun bir
yaklasim benimseyen markamiz, kalite ve musteri
memnuniyetini on planda tutarak makarnayi keyifli bir
deneyime donusturmeyi amagcliyor.

Her tabak makarnada taze malzemeler, 6zenli hazirlik
ve tutkulu calismanin izlerini tasiyoruz.

Amacimiz, misterilerimize sadece yemek degil,
unutulmaz bir lezzet deneyimi sunmaktir.




Ulasilabilir Lezzet

ﬁ' Hizli ve Ozenli Servis
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TAZELIK
STANDARTIMIZ

Parme Plus olarak, lezzetin sirrinin tazelikten
gectigine inaniyoruz. Bu nedenle makarnalarimizi
merkezi bir Uretim tesisinde dedil, her subemizin kend
mutfaginda gunluk olarak taze sekilde hazirliyoruz.

Her tabakta ayni kaliteyi sunabilmek icin standart
receteler kullaniyor; boylece nerede olursa olsun
Parme Plus lezzeti degismeden korunuyor.

Tuketici aliskanliklarini yakindan takip ediyor, yeni
tarifler ve soslarla menumuzu surekli gelistiriyoruz.




parmeplus.com

URUN PORTFOYUMUZ

Parme Plus, Kayserinin ik taze gunluk makarna servisi sunan, modern ve ulasilabilir bir makarna konseptidir.

TAZE OZENLE ICECEK &
GUNLUK SECILMiS TAMAMLAYICI

MAKARNA SOSLAR LEZZETLER
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MAKARNA
URUNLERIMIZ

Konseptimizin temelini olusturan makarnalarimiz, her
subemizin kendi mutfaginda ginlik olarak taze
sekilde uretilir.

Hazirlanan makarnalar siparis aninda haslanarak
sicak sekilde servis edilir.

Kutuda sunulan pratik servis sekli sayesinde, hem
restoran icinde hem de paket olarak hizli ttketim icin
uygundur.

Parme Plus menusu, sade lezzetlerden yogun
aromalara kadar genis bir damak zevkine hitap eder.




SOSLARIMIZ

Parme Plus menusunde yer alan soslar; domates
bazl, kremall, baharatl veya alternatif lezzetlerle
zenginlestiriimis farkli seceneklerden olusur.

Her sos, farkl makarna turleriyle ideal uyum
saglayacak sekilde menuye entegre edilmistir.

yenilezzetler kesfetmek isteyenler icin genis bir tercih
alani sunar.
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ICECEK &
TAMAMLAYICI
LEZZETLER

Makarnalarimizin yaninda sunulan soguk icecekler,
gazozlar, taze limonatalar gibi tamamlayicr trdnler,

konsepti daha zengin ve doyurucu hale getirir.

Her subemizde ayni kaliteyi ve lezzet standardini
koruyarak, misafirlerimize ulasilabilir bir makarna
deneyimiyasatiyoruz.
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MIMARI
KONSEPT
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PARME'NIN
PARCASI OLMAK
ICIN NEDENLER

1. Talep Géren Bir Uriin: Taze Makarna

Tuketici tercihleri gunumuzde hizli, doyurucu, estetik
ve uygun fiyath urunlere yoneliyor. Parme Plus, bu
intiyaca tam karsilik veren taze makarna konseptiyle
pazarda guclu bir yer edinmektedir.

2. Gunlik ve Yerinde Uretim

Her subede gunluk olarak hazirlanan taze
makarnalar sayesinde Uretim hatti veya merkezi
sevkiyat beklenmeden yuksek standartl ve daima
taze urun sunumu saglanir. Bu da hem operasyonel
verimliligi hem de musteri memnuniyetini artirir,

3. Basit Operasyon, Dusuk Stok Riski

Minimal ama etkili Urun yelpazesiile stok yonetimi
kolaylastirilir, fire orani en aza indirilir. Standartlasmis
Uretim ve sunum surecleriyle operasyonel karmasa
ortadan kaldirilir.
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PARME'NIN
PARCASI OLMAK
ICIN NEDENLER

4.Esnek ve Uygulanabilir Konseptler

Kafe, kiosk, karavan veya sadece paket servis gibi
farkl olceklerde uygulanabilen konsept modelleriile
yatirimcilara esnek franchise secenekleri
sunulmaktadir.

5. Karlihg Yuksek Bir is Modeli

Makarna segmenti, disuk hammadde maliyetine
karsilik yuksek kar marji sunar. Bu sayede yatirimcilar
icin kisa vadede karli ve surdurulebilir bir buyume
potansiyeli tasir.

6. Egitim ve Sure¢ Destedi

Parme Plus, franchise surecinin her asamasinda
yatirmcisinin yanindadir. Sube acllisindan personel
egitimine, operasyonel ydonetimden recete
standardizasyonuna kadar kapsaml destek sunarak
basarlyl guvence altina alir.



P

FRANCHISE
BASVURU
SURECI

Basvuru Formunu Doldurun

Web sitemizde yer alan franchise basvuru formunu doldurarak
sUreci baslatabilirsiniz. Basvurunuz degerlendirmeye alindiktan
sonra, bolgenizden sorumlu franchise temsilcimiz sizinle on
gorusme yapmak Uzere iletisime gececektir.

On Gériisme ve Karsilikli Uyum

On gorusmede beklentileriniz, yatirnm planlariniz ve Parme Plus
sistemine uygunlugunuz degerlendirilir. Belirlenen kriterler ve
finansal kosullarda mutabakat saglanirsa surec bir sonraki
asamaya tasinir.

Lokasyon Segimi

Sizin 6nerdiginiz ya da tarafimizca dnerilen alternatif lokasyonlar
birlikte degerlendirilir. Bolgenin demografik yapisi, rekabet
durumu ve potansiyel analizleri dogrultusunda en uygun nokta
belirlenir. Lokasyon secimi, strecin en kritik adimlarindan biridir.

Model Secimi ve Teklif Sunumu

Secilen lokasyon dogrultusunda "anahtar teslim” ya da ‘insaat
haric” modellerden biri tercih edilir. Tercih edilen modele gore
hazirlanan yatirim teklifi tarafiniza sunulur.
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FRANCHISE
BASVURU
SURECI

Franchise Sozlesmesi

Teklifin onaylanmasi halinde, franchise sézlesmesi
hazirlanarak tarafiniza iletilir. S6zlesmenin imzalanmasi
ve finansal yukumluluklerin tamamlanmasi ile birlikte
resmi is ortakhgimiz baslamis olur.

Magaza Kurulumu ve Egitim Sureci

Magazaniz; Parme Plus mimari standartlarina gore
projelendirilir, tum ekipman ve dekorasyon malzemeleri
tedarik edilerek kurulum ve montaj islemleri tarafimizdan
gerceklestirilir. Bu surecle es zamanli olarak operasyon
ekibimiz, secilen personelin egitimiicin 7 gunluk
uygulamali bir egitim sureci baslatir.

Acilis ve Operasyonel Destek

Belirlenen acilis tarihinde sizinle birlikte sahada oluruz. ik
/ gun boyunca operasyon ekibimiz aktif olarak
magazada yer alarak sureci birlikte yurutur. Bu sayede
Parme Plus deneyimini en dogru sekilde hayata gecirmis
olursunuz.



B parmeplus.com

MIMARI PROJELENDIRME SURECI

Parme Plus ailesine katildiginiz andan itibaren, misafirlerinize hem lezzet hem de ambiyans acisindan kusursuz bir deneyim sunmaniz icin
yaninizda oluyoruz.

Bu surecin ik adiminda sizinle birlikte calisacak ekip, mimari proje ekibimiz olacaktir. Secilen magaza lokasyonunun fiziksel kosullari ve ihtiyaclari
dogrultusunda, Parme Plus kurumsal kimligine en uygun ic mekdan tasarimi; sizin goruslerinizle birlikte sekillendirilir.

YERLESIM PLANININ 3BOYUTLU
OLUSTURULMASI PROJELENDIRME

Franchise sdzlesmesinin imzalanmasindan Yerlesim planinin onaylanmasini takiben 10 is

itibaren x is gunu icerisinde, mimari ekibimiz gunu icerisinde, magazanin tamamina yonelik

magazaya ozel yerlesim planini hazirlar. kurumsal mimari tasarim tamamlanir.

Bu planda; Bu asamada;

- Makarna hazirlik alani - Renkler

- Servis bar - Malzeme secimleri

- Mutfak arka plan alani - Aydinlatma planlamasi

- Yikama ve lavabo bolumleri - Gorsel butunluk unsurlari detaylandirilir ve 3

- Oturma duzeni ve masa konumlandirmalari boyutlu modelleme hazirlanarak tarafiniza
detayl sekilde planlanir ve tarafiniza sunulur.

sunularak onay alinir.

Tasarimin onaylanmasinin ardindan, saha kurulum sureci baslatilir. Insaat Sireci Parme+ Tarafindan Tamamlanacaktir






P

parmeplus.com

PERSONEL SECIMI VEEGITIM SURECI

Parme Plus olarak, subenin acllis oncesinde ve sonrasinda, yatirimcilarimiza ve ekiplerine kapsamli egitim destedi sunuyoruz. Deneyimli operasyon
ve egitim kadromuz tarafindan verilen bu egitimlerde, sadece Urun ve ekipman kullanimi dedil, ayni zamanda servis, yonetim ve operasyonel

sUreclere dair detayli bilgiler de aktarilir.

Egitim streci; Parme Plus'in kalite standartlarini her subede ayni sekilde surdurebilmek adina olusturulmustur.

URUNVE i
HAZIRLIK EGIiTIMI

Her gun taze olarak hazirlanan
makarnalarin yogrulmasi,
porsiyonlanmasi, haslanmasi ve soslarla
hazirlanmasi gibi teknik strecler mutfak
personeline uygulamali olarak o gretilir.

YONETIMSELVE i
OPERASYONELEGITIM

Isletmeci ve sube yoneticilerine; stok
kontrolU, siparis yonetimi, kasa sistemi,
hijyen standartlari ve sube iciisleyisle
ilgili temel yonetimsel beceriler
kazandirilir.

SERVIS VE MUSTERI
DENEYIMIEGITIMI

Kutuda servis sistemine uygun olarak
hizli, dogru ve estetik sunumun nasil
yapllacagi servis ekibine aktarilir. Muster
iletisimi ve marka diline dair pratik bilgiler
paylasilir.

ACILIS
DESTEGI

Aclilis haftasinda saha ekibimiz, subenizde
aktif olarak yer alir. Ik 7 giin boyunca
operasyonel sirece sahada eslik ederek,
ekibin adaptasyonuna destek olur, yogun
saatlerde birlikte calisarak ik deneyimi guclu
sekilde yonetmenizi saglar.



AVM
EKIP
SAYISI

MAGAZA
EKiP
SAYISI

1Kisi
KASIYER

2Kisi
KASIYER

2Kisi
MUTFAK
PERSONELI

4Kisi
MUTFAK
PERSONELI
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1Kisi.
TEMIZLIK
PERSONELI

2 Kisi
TEMIZLIK
PERSONELI



FRANCHISE
ADAYLARINDA
ARANAN OZELLIKLER

Parme Plus olarak; markamizi birlikte buyutecedimiz, ayni
degerleri paylasan yatirimcilarla uzun soluklu is birliklerine
inaniyoruz. Bu yolculukta birlikte ilerleyecedimiz adaylarda
asagidaki nitelikleri arryoruz:

1. Girisimci ruha sahip, isini sahiplenme motivasyonu yuksek,
2. Yeme-icme sektorune ve ozellikle taze makarna
konseptine ilgi duyan,

3. Finans yonetimi, insan kaynaklari ve gunluk operasyon
yonetimi konusunda deneyimli,

4 Kisisel gelisime ve kurumsal sureclere acik, 6grenmeye
istekli,

5. Kosulsuz musteri memnuniyetini ve hizmet kalitesini temel
ilke edinmis,

6. Zamanini ve enerjisini kendi isine ayirabilecek kararliliga
sahip,

7. lletisim becerileri guclu, pozitif ve ¢ozim odakl.
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KAZANC

SISTEMI

ISIMHAKKI| 10.000S
ON ODEME MIMARLIK] 2500$
INSAAT] 25.000%

EKIPMANDEMIRBAS| 15.000$
LOKALPAZARLAMA| 2000$

TEMINATMEKTUBU|  250.000TL
ROYALTY UCRETI | Cirodan %5 + %2 Reklam Katki Payi



NERELERDEYIiZ

KAYSERI
SIVAS

Siz de Turkiye'nin dort bir yaninda hizla buyuyen Parme Plus
ailesinin bir parcasi olmak istiyorsanizbizimle iletisime gecin.
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Whatsapp: +90 (554) 119 13 66

PRARIME-

Web: parmeplus.com

E-Posta: info@parmeplus.com

Instagram: @parmeplusmakarna

NASISTANIN



